Histoire

UNE AVENTURE CULINAIRE AUDACIEUSE

annc/‘/a‘ passz/on rencontre /a‘ vision

COLIHA est né du réve de Pamela : marier
les saveurs authentiques de I'Afrique a
I'¢légance de la cuisine moderne.
Visionnaire et déterminée, elle a su
rassembler des talents complémentaires
pour donner vie a une aventure culinaire
unique.

Animée par la quéte dexcellence, elle
integre Iécole DUCASSE a Paris afin de
perfectionner son art en cuisine et en
patisserie. Aujourd’hui, COLIHA se
distingue par son audace, son authenticité et
son raffinement.

Coliba

Contact

Coliha.creationculinaire

Coliha

03 656748 42
061513 22 34

www.coliha.fr

& © B

Commande sur réservation, minimum 6 personnes,
48h a I'avance
Frais de livraison, installation et récupération sur devis

8 rue du marechal foch
59352 Lincelles

Cuisine d'héritage, lalliance raffinée entre I'Afrique et
I'Europe




Petit-Déjeuner d Entreprise

MATIN EVEIL — 9,90 € HT / PERS.

@{n momentgourmana/fzour [Zen commencer /a‘joumée

3 minis pieces

Jus de fruits pressés ou jus faits maison
Boissons chaudes

Salade de fruits ou granola fait maison

MATIN GOURMAND —-14,90 € HT / PERS.

@(ne pause matz’naé [b/u‘s ge’néreuse

5 mini pieces

Jus de fruits pressés ou jus faits maison, eau
Boissons chaudes

Assiette de fruits frais coupés

Fromage blanc ou yaourt, granola maison

Déjeuners Professionnels

DEJEUNER SIGNATURE — 18,50 € HT / PERS.

(Z/{neJ[o-rmué e’qm’é;ée et rggiée
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Une pause déjeuner flexible et savoureuse, adaptée
aux envies de chacun.

Fraicheur, générosité et élégance se retrouvent dans
chaque assiette.

DEJEUNER PRESTIGE - 23,50 € HT / PERS.

Une exlbérz/ence cunz//c;z’re comlb/é;fe

Entrée + Plat + Dessert

Un menu complet qui sublime la rencontre entre
cuisine africaine et savoir-faire européen.

Chaque étape du repas est pensée pour éveiller les
papilles et apporter une touche élégante a vos
évenements.

*Menus sur-mesure disponibles, sur devis

Cocktails & Buffets

COCKTAIL EVASION- 23,50 € HT / PERS.

Lpensé pour suﬁmer V0S réunions ou récepfz’ons

e 3 bouchées salées

* 3 bouchées sucrées

e Planche apéritive : charcuterie fines, fromage
affinés, légumes, fruits

e Pain frais

* Jus maison, eau




